
Nou lleletter 2 
Bonjour à tous,  

Nous revenons vers vous pour vous donner des nouvelles fraiches.  

Comme vous le savez, notre coeur de métier est l’agriculture céréalière que nous avons voulu développer à 4 mains 

pour maîtriser toute la chaîne du champ à l’assiette.  

Notre logo a connu une évolution afin qu’il se prête à tous nos supports de communication.  

 

 

 

 

Nous avons reçu tout notre matériel qui est désormais en service et la production a commencé.  

C’est le moment de vous présenter notre gamme de produits :  

Farine de meule blé tendre semi-compète : pains, gâteaux, crêpes, tout usage 

Farine de meule de blé tendre semi-complète  : brioches, pâtes à pizza, crêpes 

Farine de sarrasin : tout usage, crêpes 

Les farines sont conditionnées en sachets krafts de 1 kg, 5 kg & 20 kg. Trouvez aussi de la semoule et du son de blé.  

 

Notre gamme de nouilles au blé tendre, et au blé tendre/sarrasin  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Conditionnements proposés :  

Jupettes : 350g - 700g / Frisettes : 300g - 650g / Coquettes : 450g - 950g / Bléettes : 500g - 1 kg 

Il est possible de nous demander des quantités plus importantes sur demande.  

Nous finalisons les étiquettes avant de pouvoir lancer la vente directe sur le marché.  

En attendant, vous pouvez d’ores et déjà nous demander un bon de commande par email pour passer votre pre-
mière commande de nouilles, farines, semoules et son.  On vous indiquera les modalités de retrait.  

Merci et à très vite !  
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